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СТАЖИРОВКА НА ПРЕДПРИЯТИИ: ОЖИДАНИЯ ОПРАВДАЛИСЬ
Из опыта реализации дополнительной профессиональной программы ИРО в форме стажировки на базе ГБОУ СПО СО «Нижнетагильский торгово-экономический колледж»

к стажёрам, расширения их творческих 
возможностей. Технологическая лабо-
ратория колледжа оснащена современ-
ным инновационным оборудованием, 
позволяющим стажироваться в приго-
товлении блюд ресторанного бизнеса. 
Приглашёнными для проведения прак-
тических занятий являются шеф-повара 
ведущих ресторанов города и области, 
высокие специалисты отрасли. Высокая 
квалификация преподавателей коллед-
жа позволяет обеспечить приобретение 
стажёрами профессиональных компе-
тенций для реализации профессиональ-
ных модулей, междисциплинарных кур-
сов и специальных дисциплин. С опытом 
участия в качестве эксперта олимпиады 
WorldSkills по компетенции «Поварское 
дело» и участия со студенткой 3-го кур-
са Ершовой Ириной во Всероссийской 
олимпиаде по специальности «Техноло-
гия продукции общественного питания» 
выступила перед слушателями ведущий 
преподаватель технологических дисци-
плин Гонтарь Ольга Викторовна, а сту-
дентка, участница Всероссийской олим-
пиады, ещё раз продемонстрировала 
слушателям программы технологию 
конкурсного блюда, за которое получи-
ла грамоту победителя номинации «За 
кулинарный изыск». Новизна представ-
ленного опыты, бесспорно, обогатила 
представления слушателей о возмож-
ностях, которые сегодня предоставляет 
профессиональное образование, воз-
можностях участвовать и побеждать.  

В 2015 году стажировка на базе кол-
леджа, наверное, особенно запомни-
лась слушателям программы, так как 
мастер-класс по приготовлению бан-
кетных блюд Европейской кухни был 
организован при участии кулинаров 
международного класса, рестораторов 
г. Праги Мартина и Веры Слезак. При-
гласить семейную пару профессионалов 
кулинарного искусства высочайшего 
уровня – большая удача для колледжа. 
А состоялось знакомство в минувшем 
году, когда студенты колледжа прохо-
дили стажировку в г. Хеб. Во время трёх-
дневной экскурсии в Праге Мартин лю-
безно пригласил наших ребят на обед, 
где и завязалась дружба. 

Мартин и Вера рассказали, что начали 
свой путь к вершинам искусства кулина-
рии с участия в олимпиадах, фестивалях, 
профессиональных конкурсах респу-
бликанского, а затем и международного 
уровней. В настоящее время Мартин яв-
ляется тренером команды Чехии, участ-
ницы международных европейских ку-
линарных конкурсов. В Праге у Мартина 
собственный ресторан, где он внедряет 
современные технологии приготовления 
первых, вторых блюд и закусок, а Вера, 
являясь отменным кондитером, открыва-
ет в Праге свою кондитерскую. Во время 
мастер-класса Мартина, где он демон-
стрировал инновационные технологии 

приготовления первых, вторых блюд и 
десертов участники получили истинное 
наслаждение. Слушатели программы 
отметили, что каждая операция техно-
логического процесса была выполнена 
виртуозно. Все действия были быстрыми, 
чёткими, аккуратными. Привычное для 
нас в приготовлении соусов сливочное 
масло, было заменено растительным, что 
придало соусу изумительный вкус, изум-
рудный цвет. И таких необычных кули-
нарных новинок было множество.

Милая и обаятельная Вера Слезак – 
специалист по белому и коричневому 
шоколаду, делает конфеты, оформляет 
торты, готовит полуфабрикаты из кон-
дитерской мастики. Результат зависит от 
множества нюансов – жирности шокола-
да, температуры нагрева и мастерства 
кондитера. Вера, закончив мастер-класс 
по изготовлению и оформлению тортов, 
а их было 5, сказала, что совершенно не 
устала от работы и вопросов, напротив, 
любит, когда их задают много. Уже 7 лет 
супруги проводят подобные курсы и с 
удовольствием работают в обучающей 
обстановке. Один из фирменных тортов, 
которые продемонстрировала Вера  – 
«Повидлонь» включал в рецептуру сли-
вовое повидло, взбитые сливки и по 
особому рецепту приготовленный мар-
мелад. По секрету Мартин сказал, что 
супруга может поделиться и рецептом 
лимонного мармелада, существовавше-
го в Чехии 300 лет, она сумела его вос-
становить. 

В настоящее время для участников 
WorldSkills кулинарные мастер-классы 
с участием зарубежных мастеров очень 
актуальны, так как позволяют прибли-
зиться к пониманию и освоению евро-
пейских стандартов.

Как правило, по итогам мероприятий, 
организуемых в колледже мы проводим 
маркетинговые исследования и в этот 
раз также было проведено исследование 
на предмет удовлетворённости участни-
ков стажировки условиями организации 
и содержанием образовательной про-
граммы. Анкетирование показало, что 
действительно потребность препода-
вателей и мастеров производственного 
обучения в стажировках очень высока, 
значимыми для слушателей являют-
ся компетентность преподавателей и 
мастеров, сложность практических за-
нятий, оборудование, на котором ста-
жируются слушатели программы, и ком-
фортность среды пребывания. По всем 
критериям были получены самые высо-
кие оценки, что обеспечивает нашу уве-
ренность в правильности организации 
стажировок и потенциально больших 
возможностях нашего педагогического 
коллектива. 

С.В. Голицына,
директор ГБОУ СПО СО «Нижнетагильский 

торгово-экономический колледж», канд. пед. 
наук, заслуженный учитель РФ

Организация повышения квалифика-
ции преподавателей и мастеров про-
изводственного обучения в форме ста-
жировок – это всегда увлекательное и 
вместе с тем ответственное мероприя-
тие. С одной стороны, педагогический 
коллектив, разрабатывающий про-
грамму стажировки, имеет огромное 
желание удивить, познакомить с инно-
вационными технологиями, преподава-
телями-мастерами, а с другой стороны, 
слушатели – это профессионалы, как 
правило, очень требовательные, и важ-
но, чтобы их ожидания оправдались. И 
если это произойдёт, то успех стажиров-
ки будет обеспечен. 

Нижнетагильский торгово – экономи-
ческий колледж совместно с Институтом 
развития образования в течение двух 
лет реализует вариативный модуль об-
разовательной программы «Современ-
ные инновационные технологии в инду-
стрии питания (в форме стажировки)». 

Мы стараемся максимально прибли-
зить занятия к производству, практике, 
обеспечивая эффективное общение и 
формирование профессиональных ком-
петенций преподавателей и мастеров 
производственного обучения, которые 
прибывают к нам из различных профес-
сиональных образовательных организа-
ций Свердловской области. Обязательно 
мы знакомим стажёров с современными 
технологиями приготовления и оформ-
ления сложной кулинарной продукции, 
современным оборудованием, форма-
ми подачи и обслуживания, новейшими 
идеями использования инновационно-
го сырья. Так например, особый инте-
рес у слушателей вызывает занятия по 
фигурной нарезке овощей и фруктов 
«Карвинг»: из репчатого лука внезап-
но получается шикарная лилия. Обе-
спечение кейсами ножей для карвинга 
каждого слушателя даёт возможность 
организации индивидуального подхода 
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И СНОВА – КОНКУРС! 

могу»; опыта взаимодействия с други-
ми коллегами; опыта работы в команде 
единомышленников и профессионалов; 
обобщения собственного положитель-
ного педагогического опыта и полу-
чения новых знаний и навыков, опыта 
обогащения своих компетенций в раз-
личных областях педагогической науки 
и практики.

Интегрирующим компонентом кон-
курсной деятельности, проводимой Ин-
ститутом развития образования Сверд-
ловской области, является Слет лидеров 
образования. Слет подводит итоги кон-
курсного года, служит «площадкой» для 
обмена инновационными, креативными 
идеями. Представляя героев – победите-
лей и призеров конкурсов, состоявших-
ся  в Свердловской области в течение 

года, еще раз хочется высказать слова 
сердечной благодарности нашим чудес-
ным перподавателям.

Любой опыт, даже отрицательный, 
важен и полезен человеку. Независимо 
от результатов конкурса, человек, не-
сомненно, станет богаче, поднимется 
еще на одну ступеньку вверх, откроет 
для себя новые возможности и гори-
зонты. Главное, чтобы педагог видел 
перспективы своего развития и само-
образования. Только, пребывая в веч-
ном поиске смыслов, можно чему-то 
научить других. Ждем вас, уважаемые 
коллеги, на конкурсах 2015–2016 учеб-
ного года!

И.К. Подоляко,
проректор ГАОУ ДПО СО «ИРО»

Модернизация образования требует 
нового типа педагогического мышления, 
инновационных подходов, форм, мето-
дов организации и развития жизнедея-
тельности обучающихся. Чтобы достичь 
вершин профессионального мастерства, 
иметь высокий рейтинг у учащихся, кол-
лег, родителей, педагоги должны посто-
янно стремиться к саморазвитию и по-
вышению уровня своего мастерства.

Эффективной формой самореализа-
ции и самосовершенствования педаго-
гов являются мероприятия, обеспечи-
вающие предъявление эффективных 
педагогических практик и диссемина-
ции инновационного опыта: конкурсы 
профессионального мастерства, ма-
стер-классы, презентации, выставки. 
Проведение таких акций способствует 
обновлению содержания образования, 
внедрению лучших моделей воспита-
ния. 

Конкурсное движение в Свердлов-
ской области служит также механизмом 
управления развитием качества обра-
зования, поскольку позволяет продви-
гать и внедрять стратегически важные 
в настоящий период технологии, эффек-
тивные социокультурные практики и 
инновационные разработки в образова-
тельный процесс.

Общепризнано, что эффективной фор-
мой повышения уровня профессиональ-
ного мастерства и мотивации творческих 
педагогов к постоянному росту являются 

этого, в Свердловской области наиболее 
значимым является конкурс на соиска-
ние премий Губернатора Свердловской 
области, который проводится по шести 
номинациям. Институтом развития обра-
зования инициированы и уже нашли сво-
их участников новые конкурсы, такие как: 
«Учитель – профессия мужская», конкурс 
молодых педагогов «Начало». Почти по-
ловина школ области – это сельские шко-
лы, поэтому логичной стала организация 
областного конкурса «Учитель сельской 
школы», проводимого Институтом уже 
второй год. 

Главными целями конкурсов являют-
ся пропаганда приоритетов образова-
ния, формирование представления о 
творчески работающих учителях и их 
опыте, общественное признание талант-
ливых отечественных педагогов, в том 
числе Свердловской области. Лауреаты 
профессиональных конкурсов актив-
но участвуют в продвижении своего 
инновационного опыта, осуществляют 
деятельность в статусе экспертов, ре-
цензентов, членов жюри профессио-
нальных конкурсов и олимпиад, в атте-
стационных процессах. 

Конкурсы – не только соревнование 
среди профессионалов, но и продуктив-
ный способ продемонстрировать свои 
способности в достижении качествен-
ных результатов образования. Выявле-
ние собственных затруднений, дефици-
та компетентности, безусловно, служит 
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Победители и участники конкурса «Учитель – профессия мужская!»

Финалисты конкурса «Учитель года России»

Н О В О С Т И   И Р О
24 сентября 2015 года в г. Верхняя Пышма состоял-

ся финал (очный тур) регионального этапа VI Всерос-
сийского профессионального конкурса «Воспитатель 
года России – 2015» в Свердловской области.

В финале победили Ячменева Татьяна Викторов-
на (на фото в центре), воспитатель МАДОУ детский 
сад № 13 «Золотой ключик», структурное подразделе-

ние – детский сад «Страна чудес», городской округ Новоуральск;
Пчелина Юлия Николаевна, воспитатель МАДОУ «Центр развития 

ребенка – детский сад», городской округ Красноуфимск;
Слесарева Наталья Раульевна, воспитатель МАДОУ детский сад 

№ 422 «Лорик», город Екатеринбург.
Поздравляем победителей!

конкурсы. Сегодня мы можем говорить о 
развитии конкурсного движения в систе-
ме образования России и Свердловской 
области, которому в нашем регионе дан 
новый старт в 2010 году, в Год Учителя. 
Ежегодно Институтом развития образо-
вания Свердловской области проводит-
ся свыше 20 конкурсных мероприятий 
для педагогов. Все большее внимание 
педагогов заслуживают всероссийские 
конкурсы: «Учитель года России», «Вос-
питатель года России»; конкурс на полу-
чение денежного поощрения лучшими 
учителями в рамках приоритетного на-
ционального проекта «Образование», 
«За нравственный подвиг учителя», «Рас-
тим патриотов России» и множество дру-
гих, в том числе дистанционных. Кроме 

стимулом формирования потребности 
в профессиональном совершенствова-
нии.

Подготовка к любому конкурсу педа-
гогического мастерства является твор-
ческим процессом, предусматривает 
анализ деятельности, систематизацию 
наработанного опыта, умение его обоб-
щить и описать. В психологическом пла-
не – один из сложных этапов, который 
требует методического сопровождения 
и поддержки со стороны методических 
служб территорий, Института развития 
образования Свердловской области.

Важный момент участия в конкурсе  – 
получение бесценного опыта: опыта 
публичного выступления, опыта пре-
одоления собственных страхов и «не 


